
  tel. (17) 277-94-12
kom. 691-479-412
kom. 601-155-518

e-mail: ranczo@pstragowa.pl
www.Ranczo.Pstragowa.pl

PROPOZYCJA  MENU  WESELNEGO 
220 zł /osoba

Zupa (1 do wyboru)

 Rosół domowy z makaronem
 Krem pieczarkowy z grzanką
 Krem z kurczaka z prażonymi migdałami

 Rosół królewski
 Rosół z dziczyzny
 Krem pomidorowy

Danie główne (2 lub 4 do wyboru)
 Tradycyjny kotlet schabowy panierowany
 Mozaika schabowa z marchewk , szpinakiem i pomidorem suszonym ą
 Kieszonka schabowa panierowana z szynk  i serem żółtym ą
 Schab pieczony
 Schab ze śliwką
 Schab faszerowany kiełbasą
 Kieszonka schabowa (warzywa , pieczarki , ser żółty)
 Roladka drobiowa  nadziewana pieczarkami i serem
 Rolada drobiowa nadziewana boczkiem , cukini  i mozzarell  ą ą
 Roladka drobiowa  z ogórkiem, pieczark , papryką ą
 Karkówka pieczona
 Zraz z karkówki z boczkiem, ogórkiem, papryk , duszony w sosie własnymą
 Filet drobiowy z: porem, serem żółtym i słonecznikiem
 Filet drobiowy panierowany migdałami
 Schab w kształcie trójk tów (nadziewany: kiszona kapusta , boczek , cebula)ą

Sos do wyboru: pieczeniowy, myśliwski, żurawinowy, grzybowy, pieczarkowy, camembert

Dodatki (1 do wyboru)
 Ziemniaki z koperkiem 
 Ziemniaki opiekane z ziołami
 Kuleczki ziemniaczane
 Szyszki ziemniaczane

 Frytki 
 Gruszka ryżowa lub ziemniaczana
 Trójk ty ziemniaczane o aromacie cebulowymą

Surówki (3 do wyboru)

 Buraczki z żurawin  i poremą
 Słomka buraczana z imbirem na ciepło
 Buraczki na ciepło ze śliwk  kalifornijską ą
 Seler z ananasem i natk  pietruszkią
 Wielowarzywna (kap czerwona, biała, por, 

marchewka, sos winegret)
 Seler z migdałami
 Kapusta pekińska

 Biała kapusta  
 Czerwona kapusta
 Mizeria
 Marchew, por, jabłko, majonez
 Biała kapusta, marchew, cebula jabłko, w 

sosie vinegrette lub z majonezem
 Kapusta zasmażana
 Kapusta kiszona 
 Ćwikła

Deser (1 do wyboru)
 Lody z owocami, bit  śmietan  i polew  toffi  ą ą ą
 Szarlotka na ciepło z lodami mi towymię
 Mus truskawkowy z serkiem mascarpone
 Czekoladowe Cannelloni z musem jogurtowym, owocami i lodami
 Jabłko pieczone, nadziewane mieszank  owoców suszonych i orzechamią
 Naleśniki na ciepło z owocami i gałk  lodów z bit  śmietan .ą ą ą



Gor ca kolacja I ą (1 do wyboru)
 Kotlet de volaille
 Rolada ze schabu z mi sem mielonym (papryka, marchewka)ę
 Schab po Hawajsku z ananasem, zapieczony z serem
 Róża z kurczaka z brokułem
 Filet z indyka (ser mozarella, pomidor)
 Koperta schabowa z pieczarkami (kapusta pekińska lub biała lub biała i czerwona w majonezie)
 Kieszeń drobiowa z warzywami w sosie porowym (jarzyny duszone na parze)
 Szaszłyk wieprzowy lub drobiowy przekładany warzywami (grillowane warzywa)
 Filet drobiowy zapieczony z serem i boczkiem z sosem czosnkowym (pekińska lub biała kapusta)
 Udko faszerowane pieczarkami (buraczki z chrzanem w winegrecie)
 Pierś z kurczaka w sosie serowym, groszek z marchewk  duszone na maśle, trójk ty ziemniaczane,ą ą  

Do każdego dania do wyboru: szyszki ziemniaczane, frytki, gruszka ryżowa lub ziemniaczana, trójk ty ą
ziemniaczane o lekkim aromacie cebulowym, ryż dziki (biały+czarny), szarpańce (ziemniaki, curry, 
marchewka), kasza j czmienna z porem i suszonym pomidorem, kluseczki serowe panier, ę oraz surówka)

Gor ca kolacja II ą (1 do wyboru)
 Gulasz segedyński (kiszona kapusta, szynka, warzywa)
 Kociołek rozmaitości
 Boeuf Strogonow czerwony ostry z pieczywem
 Gulasz z karkówki po myśliwsku
 Potrawka z kurczaka z grzank  czosnkow .ą ą

Gor ca kolacja III ą (1 dodatek do wyboru)
Barszcz czerwony z:  paluszkami, pasztecikami, zapiekankami, krokietem, paluchami francuskimi, słonymi 
muffinami z nadzieniem (suszony pomidor, oliwa, papryka), ślimaczki szynkowe z ciastem francuskim, 
pierogi kebabowe (ciasto drożdżowe nadziewane farszem mi snym z warzywami), kapuśniaczki.ę

Zimna płyta (5 do wyboru)
 W dlina i rolady mi sne pieczoneę ę
 Tymbaliki drobiowo- wieprzowe
 Ruloniki szynkowe z past  chrzanową ą
 Ruloniki szynkowe po grecku
 Śliwka w boczku, sos czosnkowy
 Rolada z tortelini
 Nuggetsy
 Koreczki śledziowe
 Jajka w sosie tatarskim

 Jajka nadziewane farszem
 Rolada z kurczaka z boczkiem w galarecie 
 Mini ptysie z serem i łososiem
 Półmisek serów
 Rolada trzy kolorowa z szynk  ą
 Śledzie po cygańsku /  w sosie śmietanowym
 Babeczki z różnymi farszami (np.: tuńczykowy, 

łososiowy, z orzeszków ziemnych)

(2 sałatki do wyboru)
 Sałata z pierożkami tortelini
 Sałatka selerowa
 Mix sałat z sosem francuskim lub jogurtowo-paprykowym (mozarella, kurczak)
 Sałatka z ananasem (szynka, ananas, pieczarki  marynowane,  jajko,  pomidory,  cebula,  majonez)
 Sałatka żurawinowa (żurawina, seler naciowy,  kurczak,  jabłko,  koper,  majonez)
 Sałatka brokułowa (brokuły, szynka, papryka, ogórek, ser,)
 Sałatka gyros (kap pekińska, kurczak, kukurydza, ogórek, cebula )
 Sałatka porowa (ryż, por, jajka, kukurydza, kurczak, ogórek, jabłko, majonez)
 Sałatka jarzynowa
 Sałatka pieczarkowa
 Sałatka z kabanosami (papryka konserwowa , ogórek konserwowy ,pory , jajka , marchewka , fasolka     

czerwona , ser żółty , seler konserwowy , przyprawa curry).
      Owoce
      Kawa, herbata, napoje, woda mineralna, soki – bez ograniczeń.

Stół wiejski - płatny dodatkowo: 1500zł
Kiełbasa w dzona, szynki, boczek, salceson, pasztet, smalec wiejski, chrzan z jajkiem, pieczywo wiejskie.ę
Dodatkowo można zamówić: pierogi, proziaki, masło wiejskie, ogórki kiszone, goł bki, żurek, bigos, grochówk , flaczki, itp.ą ę


